
Alle Preise in €
WEISSWEINE (8) AUS DEM SCHWABENLÄNDLE UND BADEN 0,25l 0,75l 1,0l
1. 2021 Großbottwarer Wunnenstein Müller-Thurgau halbtrocken Q.b.A.

Fruchtbetont, milder Wein mit Aromen von schwarzer Johannisbeere und Apfel 5,50 22,00
2. 2020 Großbottwarer Wunnenstein Riesling trocken Q.b.A.

Frische, anregende rassige Art,  Aromen von Aprikosen und Apfel, spritzig 6,00 24,00
3. 2020 Kiefer Eichstetten Weißburgunder trocken (Baden) Q.b.A.

Dezentes Bukett, fein und elegant 6,80 26,50
4. 2020 Kiefer Eichstetten Grauburgunder trocken (Baden) Q.b.A.

Feiner Duft nach Aprikosen, frisch und fruchtbetont, würziger Essensbegleiter 6,80 26,50
5. 2021 Schlosskellerei Affaltrach Verrenberger Lindelberg Kerner halbtrocken Q.b.A.

Mineralisch geprägte Harmonie von spritziger Säure und Süße mit Duft von Rosen und Pfirsich 5,50  22,00
6. 2020 Schlosskellerei Affaltrach “Jungspund” Weißwein Cuvée halbtrocken Q.b.A.

Herzhaft anregend, kernig saftige Fruchtnote 6,50 19,50
7. 2020 Schlosskellerei Affaltrach Sauvignon Blanc trocken Q.b.A.

Herrlicher Duft nach Stachelbeeren und grüner Paprika, Sommerwein 7,50 21,50

8. 2019 Dr. Baumann Corpus Weißburgunder trocken Q.b.A.
Filigraner Duft von Mango und Ananas. Dezentes Bukett, zarte Säure, vielschichtig, verspielt 1,5l 55,00

 
ROTWEINE (8) AUS DEM SCHWABENLÄNDLE 0,25l 0,75l 1,0l
9. 2021 Fleiner Kirchenweinberg Schwarzriesling Q.b.A.

Dezentes Bukett: weich und mollig 5,50 22,00
10. 2020  Verrenberger Lindelberg Trollinger trocken Q.b.A.

Frischer Sortenklassiker mit typischen Beerenaromen, herzhaft, fruchtig und pikant 6,00 24,00
11. 2019 Großbottwarer Wunnenstein Trollinger mit Lemberger Q.b.A.

Saftig frisch mit Aromen von Sauerkirschen und Johannisbeeren 6,00 24,00
12. 2019 Großbottwarer Wunnenstein Lemberger trocken Q.b.A.

Nachhaltig im Bukett, kraftvoll und wuchtig 6,80 26,50
13. 2019 Schlosskellerei Affaltrach Spätburgunder Kabinett trocken Q.b.A.

Kräftiges Beerenaroma, vollmundig und elegant 7,50 21,50
14. 2019 Collegium Wirtemberg Cuvée Noir trocken Q.b.A.

Kräftig dunkle Farbe,  Aromen von schwarzen Beeren 7,00 21,00
15. Unsere besondere Empfehlung:

2020 Schlosskellerei Affaltrach Trollinger Blanc de Noir weiß gekeltert Q.b.A.
Harmonie von Säure & Süße, beerige Aromen vom Trollinger,  Aromen von Pfirsich und Zitrus 6,50 19,50

16. 2019 Dr. Baumann Corpus Spätburgunder trocken Q.b.A.
Dunkles Rubinrot. Fruchtig, kräftig und würzig. Im Tonneau ausgebaut und von Hand gefüllt

1,5l
3,0l

55,00
105,00

WEISSHERBST (8) UND ROSÉ (8) AUS DEM SCHWABENLÄNDLE 0,25l 0,75l 1,0l
17. 2021 Großbottwarer Wunnenstein Spätburgunder Weißherbst Q.b.A.

Dezente Säure, frisch, leicht und süffig 6,00 24,00
18. 2018 Schlosskellerei Affaltrach Muskattrollinger Rosé Q.b.A.

Rarität, mild, ausdrucksvoll, harmonisch, mit Geschmack der Muskattraube 7,00 21,00
19. 2019 Kiefer Eichstetten “Schmetterlinge im Bauch” Rosé Q.b.A.

Süffig, frisches Aroma, geschmeidig 6,50 19,50
20. 2019 Dr. Baumann Corpus Rosé trocken Q.b.A.

Fruchtig, beerig, frisch mit floralen Tönen. Herrliches Zusammenspiel von Süße und Säure  1,5l 55,00
21. Weinschorle weiß, rot oder rosé vom Q.b.A. Wein sauer oder süß 4,50
22. „Sommerschorle“ mit mehr Mineralwasser weiß, rot oder rosé vom Q.b.A. Wein 6,50 (0,4l)

- Jahrgangsänderungen vorbehalten -

SCHWÄBISCHE LECKEREIEN (EBBES GUADS VON ONS SCHWOBA)
Alle Preise in €

SALATE

23. „Schwabensalat“ - bunte Salatvariation mit gebratenen Maultaschenecken, Hausdressing und Brot (1/3/11) 13,50 
24. „Sommersalat“ - bunte Salatvariation mit angebratenen Putenfiletstücken, Hausdressing und Brot (1/3/11) 14,50 
25. Kleine Salatvariation mit Hausdressing und Brot (1/3/11) 6,50 

ETWAS WARMES

26. Schwäbische Käsespätzle mit oder ohne Speck/Zwiebelschmelze (1/3/11) 10,50 
27. Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Kartöffelchen, Gemüse und hausgemachte Spätzle (9/11) 10,50
28. Geschmelzte Maultaschen mit Speck/Zwiebelschmelze und hausgemachtem Kartoffelsalat (1/3/11) 12,50
29. Hausgemachte Gemüsemaultaschen mit Frischkäsesoße am Salatbett (9/10/11) 12,50
30. 2 hausgemachte Fleischküchle mit Jus und Salatvariation (9/10/11) 11,50
31. Saure Kutteln im Trollingersößle mit Röstkartoffeln (8) 10,50
32. „Weinlaubenduett“ - Fleischküchle und Maultäschle mit Speck/Zwiebelschmelze und Salat (1/3/9/10/11) 12,50
33. Schwäbische Linsen mit hausgemachten Spätzle und Saiten (1/3/5/9/11) 11,50
34. Geschmorte Schweinebäckle am Trollingersößle mit “Buabaspitzle” (3/8/9/10/11) 16,50
35. Zarter Rinderschmorbraten im Lembergersößle mit hausgemachten Spätzle und Salat (8/9/11) 18,50

VESPER UND HERZHAFTES ZUM WEIN

36. Großes Schmalzbrot mit Zwiebelringen und Schnittlauch (11) 6,50
37. Großes Zwiebelmettbrot (1/3/5/11) 6,50
38. Ofenfrischer Zwiebelkuchen (9/10/11) 4,00
39. Hausmacher Sülze mit Zwiebelringen, Gürkchen und Sauce Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln (1/3/5) 11,50
40. Sommers Wurstsalat� mit Schinkenwurststreifen, Käsestreifen, 

Tomätchen, Gürkchen, Zwiebelringen und Brot (1/3/5/10/11) 10,50
41. Deftige Käsewürfel, reichlich garniert und Brot (10/11) 12,50
42. Sommers Vesperbrettle mit Schinkenwurst, Schwarzwurst, Leberwurst, Schmalz und Käse,

reichlich garniert, dazu Brot - für 1-4 Personen erhältlich (1/3/5/10/11)                                            pro Portion 11,50
43. “Wildbrettle” - Geräuchertes aus heimischen Wäldern, dazu Brot 

Wildschinken, Rehsalami, Wildschweinpfefferbeißer (1/3/5/11) 17,50

DESSERTS FÜR DIE SEELE

44. Hausgemachter schwäbischer Ofenschlupfer mit Vanillesauce (2/9/10/11/12) 7,50
45. Süßes Flädle gefüllt mit Schattenmorellen mit Vanillesauce und Sahnedip (9/10/11) 7,50
46. Schokotörtchen mit warmen Sauerkirschen und Vanillesauce (2/4/9/10/11) 9,50

Trinkt bis Euch die Nase glüht,
rot wie ein Karfunkel, damit Ihr eine Leuchte habt,

in Eures Daseins Dunkel!
Zusatzstoffe und Allergene:

Zusatzstoffe: 1. mit Nitritpökelsalz (Konservierungsstoffe)  2. mit Geschmacksverstärker  3. mit Antioxidationsmittel  4. mit Farbstoff  5. mit Phosphat 
6. mit Lauge  7. mit Koffein  8. mit Sulfiten 

Allergene: 9. enthält Eier  10. enthält Milch  11. enthält Getreide  12. enthält Nüsse

Gerne können Sie alle offenen Weine (0,75l und 1l) an der Ausschanktheke als 0,1l verköstigen. Die Preise erfragen Sie bitte bei Ihrem Servicepersonal.


